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Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
INSTRUCAO NORMATIVA N2 59, DE 19 DE DEZEMBRO DE 2018

O SECRETAIRIO DE DEFESA AGROPECUAIRIA, DO MINISTEIRIO DA AGRICULTURA,
PECUAIRIA E ABASTECIMENTO, no uso das atribuigdes que lhe conferem os arts. 18 e 53 do
Anexo | do Decreto n2 8.852, de 20 de setembro de 2016, tendo em vista o disposto no
Decreto n? 24.114, de 12 de abril de 1934, no Decreto n? 1.355, de 30 de dezembro de
1994, no Decreto n? 5.759, de 17 de abril de 2006, e o que consta do Processo n2
21000.054109/2018-74, resolve:

Art. 1° Instituir, em todo o territdrio nacional, a pratica de plantio de areas de
refugio estruturado como medida fitossanitaria para o manejo da resisténcia de insetos
em sistemas de cultivo com plantas geneticamente modificadas que expressam
caracteristicas de resisténcia ao ataque de insetos.

Paragrafo Unico. Entende-se por area de refugio estruturado aquela drea com
plantas ndo resistentes a insetos, localizada adjacente a area com plantas geneticamente
modificadas que expressam caracteristica de resisténcia a insetos, cultivada com o
proposito especifico de retardar o processo de desenvolvimento de resisténcia nas
populagées do inseto-alvo.

Art. 2° As recomendagdes relativas a extensdo da area de refugio estruturado,
a qual serd expressa na forma de percentual em relagdo a darea com plantas
geneticamente modificadas, assim como a distancia a ser observada, deverdo ser
estabelecidas para cada cultura e proteina recombinante pelo desenvolvedor da
tecnologia, com base em informagbes e justificativas técnicas cientificamente
embasadas.

Art. 3° O desenvolvedor da planta geneticamente modificada com expressdo
de caracteristica de resisténcia a insetos devera encaminhar ao Departamento de
Sanidade Vegetal - DSV/SDA/MAPA todas as informagdes e justificativas técnicas que
embasaram a recomendagdo de que trata o art. 22.

Art. 4° As informagdes mencionadas no art. 32 serdo disponibilizadas pelo
Departamento de Sanidade Vegetal no enderego eletronico do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, na rede mundial de computadores.

Art. 5° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagdo.
LUIS EDUARDO PACIFICI RANGEL
INSTRUGAO NORMATIVA N2 60, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2018

) O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso das atribuigdes que |he conferem os arts. 18 e 53,
do Anexo | do Decreto n? 8.852, de 20 de setembro de 2016, tendo em vista o disposto
no Decreto n? 24.548, de 3 de julho de 1934, no Decreto n? 5.741, de 30 de margo de
2006, Decreto n2 9.013, de 29 de mar¢o de 2017 que regulamenta a Lei 1.283, de 18
de dezembro de 1950, e o que consta do Processo n? 21000.025204/2018-61,
resolve:

Art. 12 Fica estabelecido o controle microbiolégico em carcaga de suinos e em
carcaga e carne de bovinos em abatedouros frigorificos, registrados no Departamento de
Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (DIPOA), com objetivo de avaliar a higiene do
processo e reduzir a prevaléncia de agentes patogénicos, na forma desta Instrugdo
Normativa e dos seus Anexos.

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 22 O controle microbioldgico nos abatedouros frigorificos de suinos e de
bovinos compreendera:

| - a coleta de amostras para analise de Enterobacteriaceae e Salmonella spp.
em carcaga de suinos;

Il - a coleta de amostras para analise de Enterobacteriaceae e Salmonellaspp.
em carcaga de bovinos;

Ill - a coleta de amostras para analise de Escherichia coli produtora de Shiga
toxina, denominada de STEC em carne de bovinos;

IV - a adogdo de medidas de controle com o objetivo de restabelecer a
conformidade em relagdo aos microrganismos descritos nos incisos | a Ill do caput;

V - a gestdo de risco, pelo DIPOA, com base nos resultados microbioldgicos;
e

VI - a revisdo periddica e sistematica das ag¢bes de controle, com vistas a
reducdo de patdgenos.

§ 12 Os sorogrupos de STEC a serem pesquisados na carne bovina serdo
0157:H7, 026, 045, 0103, 0111, 0121 e 0145, por serem considerados de alto risco
para a saude publica.

§ 22 Para efeito dessa Instrugdo Normativa a carne de elei¢do para bovinos
consiste em retalhos de desossa.

Art. 32 Os abatedouros frigorificos de suinos e bovinos deverdo prever os
microrganismos definidos nessa Instru¢gdo Normativa em seus programas de
autocontrole.

Art. 42 Para determinagdo do numero de amostras a serem coletadas para a
analise de Salmonella spp. e STEC, os estabelecimentos serdo classificados de acordo com
o volume médio didrio de abate.

§ 12 Os abatedouros frigorificos de suinos serdo classificados conforme o
Anexo .

§ 22 Os abatedouros frigorificos de bovinos serdo classificados conforme o
Anexo |II.

§ 32 Para fins de determinacdo da classificagdo de que trata o caput deste
artigo serd considerado o volume médio didrio de abate nos ultimos trés meses,
considerando-se os dias em que houve abate.

§ 42 Caso o estabelecimento seja novo, a classificagio dependerd da
capacidade de abate aprovada na ocasido do registro do estabelecimento.

§ 52 Caso o estabelecimento esteja paralisado por mais de trés meses, sera
considerada sua classificagdo anterior de acordo com o seu histdrico.

§ 62 O DIPOA atualizard a classificagdo dos abatedouros frigorificos, sempre
que necessario.

CAPITULO I

DOS PROCEDIMENTOS DE COLETA DE AMOSTRAS

Secgao |

Da coleta de amostras em superficies de carcagas de suinos e bovinos

Art. 52 A coleta de amostras em superficies de carcagas de suinos e bovinos
para pesquisa de Enterobacteriaceae e Salmonella spp. atenderd as seguintes instrugGes:
serd realizada por esfregadura de superficie das carcagas com o uso de esponjas estéreis,
hidratadas com volume conhecido de diluente, livres de biocidas, apds a lavagem final da
carcaga, antes da entrada no resfriamento e antes de qualquer intervengdo de mitigagdo
de risco bioldgico;

Il - para carcaga de suino a esfregadura abrangera quatro pontos da carcaga,
sendo pernil, barriga, lombo e regido axilar, perfazendo um total de quatrocentos
centimetros quadrados; e

Il - para carcaga de bovino a esfregadura abrangerd quatro pontos da
carcaga, sendo alcatra, vazio, peito e pesco¢o, perfazendo um total de quatrocentos
centimetros quadrados.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152018122400004

§ 192 Os procedimentos para esfregadura de superficie das carcagas deverdo
estar de acordo com o Manual de Coleta de Amostras de Produtos de Origem Animal
disponivel no enderego eletronico do MAPA www.agricultura.gov.br.

§ 22 As amostras deverdo ser enviadas ao laboratério na maior brevidade
possivel e transportadas sob temperatura entre um grau Celsius e oito graus Celsius.

Art. 62 A amostra devera ser identificada e acompanhada das seguintes
informacgdes:

| - nimero do registro do estabelecimento no DIPOA;

Il - identificacdo do lote;

Ill- volume de diluente utilizado para hidratagdo da esponja, e

IV - data, hora, turno e linha de abate.

Art. 72 Deverdo ser mantidos os seguintes registros auditaveis sobre a coleta
e envio da amostra:

| - informagdes constantes do art. 62 desta Instrugdo Normativa;

Il - data e hora do envio ao laboratdrio; e

Il - para as amostras de carcagas suinas, identificacdo da tatuagem da carcaga
amostrada e copia do boletim sanitdrio referente ao lote amostrado.

Secgdo Il

Da coleta de amostras de carne de bovinos

Art. 82 A coleta de amostra para pesquisa de STEC seguira o método
designado como N60, que consiste na coleta asséptica de sessenta pequenos pedagos
dos retalhos da desossa de bovinos.

§ 12 Nos abatedouro frigorificos que ndo realizam desossa, devera ser
coletada carne de cabega, diafragma ou esofago.

§ 292 Os pedagos devem ser coletados a partir de fatias finas retiradas da
superficie da carne, com tamanho de aproximadamente dois e meio centimetros de
largura, oito centimetros de comprimento e meio centimetro de espessura, com peso
aproximado entre cinco e dez gramas.

§ 32 O peso dessa amostra serd de no minimo trezentos e vinte e cinco
gramas.

§ 42 Os procedimentos para a coleta pelo método N60 deverdo estar de
acordo com o Manual de Coleta de Amostras de Produtos de Origem Animal disponivel
no enderecgo eletronico do MAPA www.agricultura.gov.br.

Art. 92 O abatedouro podera substituir o método N60 pelo uso de um cilindro
coletor desde que observado o peso minimo de trezentos e vinte e cinco gramas.

Pardgrafo Unico. Para a coleta de amostra oficial ndo serd permitido o uso de
cilindro coletor.

Art. 10. Para a coleta da amostra pela metodologia N60 devera ser observado
0 que segue:

| - selecionar aleatoriamente um lote de produgdo identificado conforme
descrito nos programas de autocontrole;

Il - o numero de pedagos a ser coletado em cada embalagem seguird o
disposto no Anexo lll, de acordo com o numero de embalagens que compdem o lote;
e

IIl - se o lote amostrado for composto por mais de cinco embalagens, devem
ser amostradas no minimo cinco embalagens, incluindo sempre a primeira e a ultima do
lote, sendo as demais selecionadas aleatoriamente.

Art. 11. A amostra devera ser mantida resfriada para envio ao laboratdrio.

Paragrafo Unico. Quando as condi¢Ges de logistica ndo permitirem que a
amostra chegue resfriada ao laboratdrio, a mesma poderd ser congelada e enviada na
maior brevidade possivel.

Art. 12. A amostra deverd ser identificada e acompanhada das seguintes
informacgses:

| - nimero do registro do estabelecimento no DIPOA;

Il - identificagdo do lote; e

Ill - data, hora, turno e linha de produgao.

Art. 13. Deverdo ser mantidos os seguintes registros auditaveis sobre a coleta
e envio da amostra:

| - informacgGes constantes do art.12 desta Instru¢do Normativa;

Il - estado de conservagdo da amostra, resfriada ou congelada; e

IIl - data e hora do envio ao laboratdrio.

CAPITULO Il ) ) )

DAS EXIGENCIAS APLICAVEIS AOS ABATEDOUROS FRIGORIFICOS DE SUINOS E
DE BOVINOS

Secdo |

Do controle de Enterobacteriaceae em carcaca de suinos e de bovinos

Art. 14. O controle de Enterobacteriaceae sera realizado pelos abatedouros
frigorificos em carcaga de suinos conforme definido no Anexo IV e em carcaga de
bovinos conforme definido no Anexo V desta Instrucdo Normativa.

Art. 15. A coleta de amostras seguird o disposto na Secdo | do Capitulo Il
desta Instrugdo Normativa.

Art. 16. A coleta de amostras para o controle de Enterobacteriaceae deverd
ser aleatdria, com iguais chances de amostragem de todos os lotes, linhas de produgao,
dias e hora dos turnos de abate.

Paragrafo Unico. Serdo amostradas cinco carcagas nos dias definidos para a
coleta de amostras.

Art. 17. Para o controle de Enterobacteriaceae sera utilizado um plano de trés
classes, aceitavel, intermediario e inaceitavel.

Art. 18. A avaliacdo dos resultados sera realizada por meio de grafico de
controle de processo utilizando o logaritmo na base dez (logio) da média das contagens
de Enterobacteriaceaedas cinco amostras coletadas no dia.

§ 12 O resultado serd considerado:

| - aceitdvel, quando se mantiver abaixo de m;

Il - intermedidrio, quando se mantiver entre m e M; e

Il - inaceitdvel, quando ultrapassar o valor de M.

§ 22 Quando o resultado for aceitavel, interpretar-se-a que o processo esta
sob controle.

§ 32 Quando o resultado for intermediario, interpretar-se-a como tendéncia
de desvio do processo.

§ 42 Quando o resultado for inaceitavel, interpretar-se-a como falta de
controle do processo.

Art. 19. A coleta de amostras devera ser realizada pelos abatedouros
frigorificos em todos os dias _que houver abate.

§ 12 No caso de serem obtidos todos os resultados aceitaveis num periodo de
vinte e oito dias de abate consecutivos, a frequéncia podera ser reduzida para coletas

para um djg_ﬁg.ﬁm,
2 Apds a implantagdo da amostragem prevista no § 12 do caput e, no caso
de os vinte e oito resultados consecutivos serem considerados aceitaveis, a frequéncia de

coletas podera ser quinzenal.

§ 32 Em caso de resultado inaceitdvel nas situagdes previstas nos § 12 e § 29
a frequéncia devera ser retomada conforme o estabelecido no caput.

Art. 20. Nos casos previstos nos §32 e §42 do art. 18, o abatedouro frigorifico
deverd identificar a causa e adotar agles corretivas e preventivas para restabelecer o
controle do processo.

Secgdo Il

Do controle de Salmonella spp. em carcaga de suinos e de bovinos

Art. 21. O controle de Salmonella spp. sera realizado por meio de ciclos de
amostragem conforme definido nos (Anexos IV e V desta Instrugdo Normativa para
carcagas de suinos e bovinos, respectivamente.

Art. 22. A coleta de amostras para o controle de Salmonella spp. devera ser
aleatdria, com iguais chances de amostragem de todos os lotes, linhas de produgdo, dias
e hora dos turnos de abate.

Art. 23. A coleta de amostras seguird o disposto na Secdo | do Capitulo Il
desta Instru¢do Normativa.

Paragrafo Unico. A identificagdo das amostras para Salmonella spp. devera
incluir ainda o nimero da amostra do ciclo e o numero do ciclo.

Art. 24. Para o controle de Salmonella spp. serad utilizado um plano de duas
classes, sendo (n) o numero de amostras coletadas e (c) o nimero maximo de amostras
positivas para o patogeno.
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§12 O ciclo de amostragem sera composto pelo nimero (n) de amostras a
serem coletadas e o niumero maximo de amostras positivas aceitaveis (c).

§22 O numero de amostras (n) determinado no inicio de um ciclo devera ser
mantido até o seu final, independentemente da alteracdo da classificagdo do
estabelecimento.

§32 Cada ciclo serd finalizado depois de recebido o ultimo resultado, mesmo
apos ter sido ultrapassado o limite maximo aceitavel de amostras positivas durante a sua
execugao.

§42 O ciclo ndo sera interrompido caso ndo seja finalizado no mesmo ano em
que tenha iniciado.

Art. 25. Os abatedouros frigorificos deverdo manter o indice de contaminacgdo
por Salmonella spp. ndo superior ao nimero maximo de amostras positivas aceitaveis (c)
constantes nos Anexo IV e V desta Instrucdo Normativa.

Art. 26. Quando o nimero de amostras com presenca de Salmonella spp. for
maior que o numero aceitdvel (c) definido nos Anexos IV e V desta Instrugdo Normativa,
considerar-se-a que o ciclo foi violado e o abatedouro frigorifico devera identificar a
causa, revisar os programas de autocontrole e adotar agdes corretivas e preventivas para
restabelecer a conformidade em relagdo a esse agente.

Art. 27. Os abatedouros frigorificos de suinos, quando forem notificados pelo
SIF da violagdo de um ciclo oficial de Salmonella spp., deverdo:

| - realizar investigacdo para identificar a causa da violagdo;

Il - revisar seus programas de autocontrole;

Il - apresentar plano de agdo com as medidas corretivas e preventivas em até
vinte dias a contar da data da notificagdo; e

IV - comprovar ao SIF as a¢des adotadas e a redugdo da frequéncia deste
patdgeno para o nivel aceitdvel, por meio de registros auditaveis.

Art. 28. Os abatedouros frigorificos de bovinos, quando forem notificados pelo
SIF quanto a presenga de Salmonella spp. na amostra oficial, deverdo:

| - realizar investigagdo para identificar a causa da violagdo;

Il - revisar seus programas de autocontrole;

Il - apresentar plano de agdo com as medidas corretivas e preventivas em até
vinte dias a contar da data da notificagdo; e

IV - comprovar ao SIF as agles adotadas, por meio de registros auditaveis.

Secao Il

Do controle STEC em carne de bovinos

Art. 29. O controle de STEC em carne de bovinos serd realizado pelos
abatedouros frigorificos por meio de plano de amostragem de duas classes conforme
definido no Anexo VI desta Instru¢do Normativa.

Art. 30. A coleta de amostras seguird o disposto na Secdo Il do Capitulo Il
desta Instrugdo Normativa.

Art. 31. O abatedouro frigorifico devera segregar o lote testado para STEC até
a obtengdo de resultado negativo.

Paragrafo Unico. Excetuam-se os lotes testados que serdo utilizados como
matéria prima para produtos termicamente processados pelo calor, com letalidade
minima de 6,5D para Salmonella sp.

Art. 32. No caso de resultado positivo para STEC em lote de carne de bovino,
o abatedouro frigorifico devera:

| - destinar o lote amostrado para tratamento pelo calor com letalidade
minima de 6,5D para Salmonella spp., ou outro tratamento que comprovadamente
elimine STEC;

Il - manter registros comprovando o tratamento térmico aplicado;

Il - realizar investigacdo para identificar a causa da contaminagao;

IV - revisar seus programas de autocontrole, com énfase nas boas praticas de
abate;

V - apresentar ao SIF o plano de agdo com as medidas corretivas e
preventivas em até vinte dias a contar da data da notificacdo; e

VI - comprovar ao SIF as agdes adotadas visando o controle deste patdégeno
por meio de registros auditdveis.

Art. 33. O abatedouro frigorifico podera optar por utilizar somente o teste de
triagem, ndo havendo necessidade de realizar outras etapas para a confirmagdo STEC,
caso em que devera tratar o resultado potencialmente positivo conforme descrito no art.
32 desta Instrugdo Normativa.

CAPITULO IV ; }

DAS ACOES DE FISCALIZACAO DO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL

Art. 34. A verificagdo do controle de Enterobacteriaceae nos abatedouros
frigorificos de suinos e de bovinos pelo SIF se dara por meio da avaliagdo dos graficos
de controle e das agdes adotadas pelos abatedouros frigorificos nos casos previstos no
art. 20 desta Instrucdo Normativa.

Art. 35. A verificagdo oficial do controle de Salmonella spp. nos abatedouros
frigorificos de suinos se dara por meio de ciclos de amostragem oficiais, conforme
disposto no Anexo VII desta Instru¢gdo Normativa.

Paragrafo Unico. A grade de sorteio do ciclo oficial sera divulgada pelo DIPOA
aos SIF responsaveis pela coleta.

Art. 36. No ciclo de amostragem oficial, quando o nimero de amostras com
detecgdo de presenga de Salmonella spp. em carcagas de suinos for maior que o nimero
aceitavel (c), o SIF devera:

| - notificar imediatamente o abatedouro frigorifico; e

Il - verificar as a¢Oes adotadas pelo abatedouro frigorifico para restabelecer a
conformidade em termos de controle de Salmonella spp.

Art. 37. A verificagdo oficial do controle de Salmonella spp. e de STEC nos
abatedouros frigorificos de bovinos se dard por meio de amostragem oficial conforme
disposto no Anexo VIII desta Instrugdo Normativa.

Paragrafo Unico. A grade de sorteio para a coleta das amostras oficiais sera
divulgada pelo DIPOA aos SIF responsdveis pela coleta.

Art. 38. Na amostragem oficial, quando ocorrer resultados positivos para
Salmonellas spp. em carne de bovinos, o SIF devera:

| - notificar imediatamente o abatedouro frigorifico; e

Il - verificar as agOes adotadas pelo abatedouro frigorifico para restabelecer a
conformidade em termos de controle de Salmonella spp.

Art. 39. Na amostragem oficial, quando ocorrer resultados positivos para
STEC, o SIF devera:

| - notificar imediatamente o abatedouro frigorifico; e

Il - verificar as agOes adotadas pelo abatedouro frigorifico para restabelecer a
conformidade em termos de controle de STEC conforme previsto no art. 32 desta
Instrugao Normativa.

Paragrafo Unico. O SIF poderd, a critério do DIPOA, coletar amostras para
comprovar que as agOes adotadas pelo abatedouro frigorifico foram efetivas para o
controle do patogeno.

Art. 40. A coleta de amostra oficial previstas nos arts. 35 e 37 atenderd as
instrugGes dispostas no Manual de Coleta de Amostras de Produtos de Origem Animal
disponivel no enderego eletronico do MAPA www.agricultura.gov.br.

Art. 41. Apds recebimento dos resultados, o SIF preenchera as planilhas
eletronicas constantes nos Anexos IX e X desta Instrugdo Normativa e as enviara ao
Servico de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal (SIPOA) ao qual estiver subordinado,
que por sua vez consolidard os dados e os encaminharda anualmente ao DIPOA, por
sistema eletronico de informacgdes.

Paragrafo unico. As planilhas referidas no caput deste artigo poderdo ser
substituidas por um sistema de informagdes gerenciais disponibilizado pelo DIPOA.

CAPITULO V

DOS PROCEDIMENTOS LABORATORIAIS

Art. 42. A Coordenagdo Geral de Laboratérios Agropecudrios (CGAL) definira e
divulgard por meio do sitio eletrénico do MAPA www.agricultura.gov.br os métodos
analiticos para enumeragdo de Enterobacteriaceae, deteccdo de Salmonella spp.,
detecgdo de E. coli O 157:H7 e de STEC sorogrupos 026, 045, 0103, 0111, 0121 e 0145,
identificando as metodologias de referéncia.

Art. 43. As amostras oficiais serdo analisadas nos laboratérios que integram a
Rede Nacional de Laboratérios Agropecuarios do Sistema Unico de Atengdo a Sanidade
Agropecudria definidos pela CGAL.

Art. 44. Os abatedouros frigorificos devem encaminhar as amostras de
autocontrole para andlise em laboratérios que utilizem métodos definidos pela CGAL ou
validados internacionalmente frente ao método de referéncia.

Pardgrafo uUnico. Nos casos em que forem utilizados métodos validados
internacionalmente, os abatedouros frigorificos deverdo dispor da comprovagdo da
validagdo do método utilizado, frente ao método de referéncia.

Art. 45. O relatério de ensaio para as andlises de autocontrole deve

conter:

| - um titulo, por exemplo, "Relatdrio de Ensaio";

Il - nome e enderego do laboratério;

Il - nome e informagdes de contato do responsavel pela coleta da
amostra;

IV - data da coleta da amostra;

V - data do recebimento da amostra no laboratério;

VI - identificagdo da amostra;

VIl - condigdes da amostra no recebimento;

VIII - data de inicio e fim da realizagdo da analise no laboratério;

IX - data de emissdo do relatdrio;

X - identificagdo do método analitico utilizado;

Xl - resultados com a unidade de medida de acordo com o disposto nesta
Instrugdo Normativa:

a) UFC/cm? para Enterobacteriaceae;

b) presenga ou auséncia em 400 (quatrocentos) cm? para Salmonella spp.;

c) presenga ou auséncia E. coli 0157:H7 em 325 (trezentos e vinte e cinco)
gramas; e

d) presenga ou auséncia de E. coli 026, 045, 0103, 0111, 0121 e 0145 em
325 (trezentos e vinte e cinco) gramas.

Xll - identificagdo da pessoa que assina o relatério de ensaio.

Art. 46. O certificado oficial de andlise da amostra oficial serd encaminhado
ao SIF e ao respectivo SIPOA.

Art. 47. As culturas positivas de Salmonella spp. isoladas de amostras oficiais
serdo encaminhadas para o laboratério responsavel pela identificagdo do sorovar de
acordo com instrugdes especificas estabelecidas pela CGAL.

Pardgrafo Unico. Culturas sorotipificadas de Salmonella spp. e STEC isoladas
de amostras oficiais, serdo mantidas disponiveis em laboratdrios oficiais para realizagdo
de analises complementares julgadas necessdrias pelo DIPOA e CGAL.

Art. 48. Para analise de Enterobacteriaceae e Salmonella spp. as amostras de
esfregaco deverdo ser analisadas logo apds seu recebimento no laboratédrio.

Pardgrafo unico. Em caso de ndo ser possivel a analise imediata, as amostras
poderdo ser mantidas por até vinte e quatro horas em temperatura de trés graus Celsius
mais ou menos dois graus Celsius.

CAPITULO VI

DAS DISPOSIC@ES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 49. Serdo aplicadas as san¢bes administrativas previstas na legislacdo
vigente aos abatedouros frigorificos que ndao observarem as determinagfes constantes
nesta Instrugdo Normativa, sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal
cabiveis.

Art. 50. O DIPOA e a CGAL serdo responsaveis pela avaliagdo e gestdo dos
resultados do banco de dados dos sorovares dos patégenos isolados a partir de amostras
oficiais analisadas no ambito desta Instrugdo Normativa.

Art. 51. Ficam revogadas:

| - a Norma Interna DIPOA/SDA n2 1, de 17 de junho de 2015; e

Il - a Instru¢do Normativa n? 58, de 17 de dezembro de 2018.

Art. 52. Esta Instrucdo Normativa entra em vigor em cento e oitenta dias a
contar da data de sua publicagdo.

ANEXO |

1. Classificagdo dos abatedouros frigorificos de suinos de acordo com o
volume médio didrio de abate.

Classificagdo dos abatedouros Volume médio de abate de suinos/dia

Muito pequ'eno [Iﬁp] < 100
.Pequeno (P) 101 - 500
Médio (M) 501-1.500
—— [.G]... st e
Muito Grande (GG) >3.000

ANEXO 1l

1. Classificagdo dos abatedouros frigorificos de bovinos de acordo com o
volume médio didrio de abate.

Classiﬁéaqﬁb dos abatedouros Volume médio de abate de bovinos/dia

Pequeno {P} : <200

> “Peql'.z'eno'(M]' s e
Médio (G) 501 -800
Grande (GG) | >800

ANEXO 1lI

1. Do numero de embalagens a serem amostradas para controle de (STEC) nos
abatedouros frigorificos de bovinos.

Nimero de embalagens do lote selecionado| Numero de fragmentos a serem coletados
para amostragem lem cada embalagem

5 12

4 15
3 20
> - -1 ’ o
. S —— o=

7N
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ANEXO IV

1. Da amostragem e interpretagdo dos resultados de Salmonella spp. para o
autocontrole nos abatedouros frigorificos de suinos.
Prevaléncia esperada: 12%, Probabilidade de 80%

Classificaq'ﬁ'o dos N Nlmero de Frequéncia de coleta de
abatedouros frigorificos ciclos/ano amostras
""""" Muito pequeno | 40 | N '"'"g"'""i'éériéstEékéEh{éﬁ'a"""
Pequeno | 40 & 2 " Zamostras/semana
TSI .Médio ".35‘. 6. _ . 5 NORSI : % amgstrasjsemana ......
- Grande | 46""5" 5_ "4 | 3emostras/semana
Muito gré-hde 40 I 5 5amostras/semana

*Probabilidade 85%
2. Dos limites para interpretagdo dos resultados de Enterobacteriaceae em
carcagas de suinos.

Limites

e ™

e}

Enterobacteriaceae

i
|
[
|
I
i
| média diaria média diaria
i

2,0 logso UFC/cm?logaritmoda | 3,0 logso UFC/cm?logaritmo da

ANEXO V

1. Da amostragem e interpretacdo dos resultados de Salmonella spp. para
o autocontrole nos abatedouros frigorificos de bovinos.
Prevaléncia esperada: 3%, Probabilidade de 80%

Classificag3o '

dos [ Nidmero de S
'n | ¢ . Frequéncia de coleta de amostras

abatedouros i ciclos/ano
frigorificos

Pequeno (50 [2| 1  lamostra/semana
~ Médio 50 2| 2 | 2 amostras/semana |
 Grande |48* |2 | 4 4 amostras/semana

- M-Llit-c-, ...... ....é_. — e - ——ee

50 | 2| 5 5 amostras/semana
grande ]

*Probabilidade 82%
2. Dos limites para interpretagdo dos resultados de Enterobacteriaceae em
carcagas de bovinos.

Limites
B -
| 2,5 logwUFC/cm?logaritmo da |
i média diaria

1,5 logso UFC/cm? logaritmo da

E nterobacteriaceaei =
| meédia diaria

ANEXO VI
1.Da amostragem de STEC para autocontrole nos abatedouros frigorificos de
bovinos.
Classificagdo dos abatedouros i Periodicidade para coleta de Numero de
frigorificos ! amostras amostras/ano
| !
Pequeno ; 1 amostra/2 meses 6
[ I
e i —— amostra}’m'é; ____________________ TR
I e —————— ]
Grande i 1 amostra/més 12
— grande : —— arnostrasfmés T
| |

ANEXO VIl

1. Da amostragem e interpreta¢do dos resultados de Salmonella spp. para
verificagdo oficial nos abatedouros frigorificos de suinos.
Prevaléncia esperada: 12%, Probabilidade de 80%

Classificagdo ||
@ | Nimerode |
dos 1 | : . i Frequéncia de coleta de amostras
abatedouros || ciclos/ano |
frigorificos | | | i
L] ) ‘.
Muito  @m . | 5
W 1 1 5 1 amostra/2 semanas
pequeno = | 5
| | I :. BT T TSR TRRRrrSrrn_————————————————~ |
Pequeno 1 i 1 1 amostra/2 semanas
) 1 i ' 1 , ' -1 amostra/2 semanas
| |
1| 1 1 amostra/2 semanas
R - ST R T TR P S e SRR
|1 i 1 | 1 amostra/2 semanas
|

ANEXO Vil

1. Da amostragem de STEC e Salmonella spp. para verificagdo oficial nos
abatedouros frigorificos de bovinos.
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O

Classificagdo dos abatedouros Periodicidade para coleta de| Numero de|
frigorificos amostras -amostras/ano

: Pequeno . 1 amostré?i__meses 1 6

__________________________ T TR T —

- Grande lamostra/més | 12 |

I 1amostra/mes | 12|

~ Muitogrande
ANEXO IX
PLANILHA ELETRONICA DE RESULTADOS - Verificagdo Oficial de Salmonella spp.
em carcaga de suinos

o e T T

Salvar como... Ciri+S E’ |
= e - 1
|

Tatungust vorume e min o | oo sorovar
mowrmasa | T - .

AMENAR A% ASOES DA EWSRESA FRENTE A VISLASAS.

ANEXO X

PLANILHA ELETRONICA DE RESULTADOS - Verificagdo Oficial de STEC e
Salmonella spp. em carne de bovinos
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LUIS EDUARDO PACIFICI RANGEL

DEPARTAMENTO DE FISCALIZACAO DE INSUMOS AGRICOLAS
COORDENACAO-GERAL DE AGROTOXICOS E AFINS

ATO N° 103, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2018

O Coordenador-Geral de Agrotoxicos e Afins, no uso da atribuicdo que lhe
confere o Inciso IV, do Art. 162 da Portaria n° 99, de 12 de maio de 2016, tendo em vista
o disposto na Instrugdo Normativa SDA n° 05, de 2 de abril de 2012, e o que consta nos
Processos n° 21052.024820/2018-99 e 21052.024817/2018-75, resolve:

Autorizar o uso de produtos ja registrados no Brasil, a base dos ingredientes
ativos Espinetoram, na concentragdo de 250 g/kg, para o tratamento de mudas de
crisdntemo (Dendranthema xmorifolium Ramat) com a finalidade de controle de Liriomyza
sativae e Amauromyza maculosa, exclusivamente para exportagdo aos paises da Comunidade
Européia, de acordo com a Diretiva 2000/29/CE do Conselho da Unido Europeia.

CARLOS RAMOS VENANCIO

Ministério da Ciéncia, Tecnologia,
Inovagoes e Comunicagoes

AGENCIA NACIONAL DE TELECOMUNICAGOES
CONSELHO DIRETOR
RESOLUCAO N2 705, DE 21 DE DEZEMBRO DE 2018

Altera o Regulamento sobre Equipamentos de
Radiocomunicagdo de Radiagdo Restrita.

O CONSELHO DIRETOR DA AGENCIA NACIONAL DE TELECOMUNICACOES, no
uso das atribuicGes que |he foram conferidas pelo art. 22 da Lei n? 9.472, de 16 de
julho de 1997, e pelo art. 35 do Regulamento da Agéncia Nacional de
Telecomunicagdes, aprovado pelo Decreto n? 2.338, de 7 de outubro de 1997,
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